BOISSONS FKAICHES

Toutes nos boissons sont sans alcool &

BUBBLE TEA soa 5€ /.=

Un thé aromatisé

et des perles fruitées

Thé : Perles :

- Péche - Passion

- Pasteque - Mangue

- Ananas - Melon

- Cerise - Fraise

- Caramel - Kiwi

- Surprise ! - Surprise !

KORICHA 35a Y€

Notre thé glacé maison
Soda 33c1, Diabolo 33ci,
Mogu Mogu 321 : 3€ *
Jus de fruit 2sc, Perrier 3sc,
Sirop a lI'eau 33c1: 2.5€ * »

INSEKI 3:0 Y.5€
‘ Cocktail non pétillant et rafraichissant
Sakura et Cerise |

X care

Expresso 1.80€ Allonge 2.00€
Double Expresso 3.00€
Viennois 3.00€

Eau soc : 1 Balle ’4 .

SAKUME 1. 5€

Un thé noir doux aux feuilles et fleurs de cerisier,
tres legerement sucre et accompagne d'une

NOS LATTES
ET CHOCOLATS

LATTE soci 5€

Boisson Chaude Base Lait

Azuki, Taro, Vanille, Fraise .. Banane
Version au café : + 0.5€

NESKUIKU 10 Y€

Le chocolat chaud de notre enfance

DORAGOMA 3. 6.5€

Une boisson lactee au sésame noir
et Miel, surmonté de chantilly et d'un
mini dorayaki. Super gourmand !

ICHIGOOOOOO w. 5€

Latte fraise, péche
Topping chantilly et éclats d'Oreo

Remplacement lait
par boisson végétale + 0.5€

Supp Chantilly : + 0.5€

MATCHA oue |

NOS THES . u€

douceur japonaise du moment.

Fukuoka Legende du Dragon

Sencha modéré,
légérement iodé. Le plus
courant au Japon.

Genmaicha

Thé vert doux et riz grillé,

un classique japonais.

Mélange de thés vert et blancs
de Chine. Trés doux et fruité.

Lavendu
Thé noir trés intense, note de
chocolat et de lavande

Furin
Une infusion intense aux fruits
exotiques. (Sans théine)

s SAPOV

Whar Tre £.4

Street Food Fusion

Franco-Japonaise

Du Mardi au Samedi
11hYy5-18h00

Dimanche
14h00-18h00

O O WTFood_Metz
WTFood-Metz.fr



POT NOODLE
7€

La célebre Cup Noodle revisitée
Notre bouillon maison du moment :

Shoyu

Petits legumes, Champignons noirs

Tamago tout petit
Allergenes : Soja, Oeuf, Gluten
Option vegan possible
Choix du topping :
- Poulet -
- Crevettes -
- Mini Epis de Mais -

Koupidon :

+ 3.5€
(Double portion)

ot Noo.dle
+1 DaifLEu Mochi ou Yeokan
o soguaunoB':bb\e Tea (+2€)
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KAREGIR|

Notre Onigiri cubique
et sa salade !
L'onigiri est un sandwich de riz

x1:5€ x2:8€

Demandez les saveurs du jour !
Option Vegan possible

TAIYAKI| u<€

Attention : Minimum 15min de cuisson

En Sucré ou en Salé !
La célebre
gaufre japonaise !
Allergenes : Oeuf, Gluten, Lactose

- Anko

- Chocolat

- M&M’s

- Frangipane
-Jambon Fromage
Jusqu'au 31 Janvier !
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GOURMANDISES SUCREES
DAIFUKU Mochi 3€

Option Vegan possible
Patisserie étonnante
a la farine de riz gluant

«

ANLI S U\~ TV

YOKAN 3€

La pate de fruit japonaise aux haricots
sucrés ! Idéal pour acompagner
un thé ou un café

Présence de Gélatine

®
ANKOPAN y€

Une galette a '’Anko ou au Shiro-An I
Allergenes : Gluten
Avec peut- étre E;\)

la chance d'avoir @
I une feve What the Food ! I

L'entiéretée de notre carte est faite maison,
chaque matin par la What The Team
des ruptures peuvent donc arriver
au cours de la journée.

Nous nous excusons d’avance si cela arrj‘se.
(Promis, c'est pas nous qui avons tout mange



